Desaparece la marea roja y las algas toxicas en el lago Coatepeque. Todos los productos pesqueros y ac

Con el levantamiento de la veda al consumo de ostras, mejillones, almejas, caracoles y
abulones, esta LIBRE EL CONSUMO DE TODOS los productos pesqueros y acuicolas.
Las importaciones también tienen via libre. Las actividades recreativas y de pesca en el
lago Coatepeque también quedan sin restriccion.

Jueves 4 de octubre de 2012. A partir de hoy, el mercado nacional vuelve a tener la oferta
normal de ostras, almejas, mejillones, caracoles y abulones, que por presencia de la marea roja
estaba prohibido su consumo.

La veda al consumo de dichos moluscos marinos, entr6 en vigencia el pasado 19 de
septiembre y fue establecida por los Ministerios de Agricultura y Ganaderia; Medio Ambiente y
Recursos Naturales; asi como Salud, a raiz de la recomendacion de la Comisién Nacional de
la Marea Roja (CONAMAR), de la cual son miembros.

Para el caso del lago de Coatepeque, la CONAMAR decreté la veda a la pesca, consumo de
agua y realizacién de actividades recreativas el pasado 15 de septiembre de 2012.

Para dictaminar la veda a los moluscos marinos, la CONAMAR analiz6 muestras de ostras y
almejas e indicaban un alto indice de toxinas nocivas para el humano, es decir, un indicador de
1,151.4 unidades ratén/100 gramos, siendo lo minimo permitido de 400 unidades ratén/100
gramos.

Hoy que se vuelve a la normalidad, los indicadores en las ostras estan en 177 unidades
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raton/100 gramos, que son niveles por debajo de lo permitido.

Por esa razén, la CONAMAR DECRETA:

Levantar la veda al consumo de moluscos marinos, dado que el fenédmeno de la marea roja ha
desaparecido de las costas del litoral salvadorefio.

También deja sin efecto la veda a la pesca y a las actividades recreativas del lago de
Coatepeque, debido a que han desaparecido las microalgas que generaban el color turquesa
en sus aguas y el riesgo para la poblacion.

Con el levantamiento a la veda de moluscos, el consumo de ostras, almejas, mejillones,
caracoles, abulones QUEDA NORMAL, asi como el consumo del curil o concha, curililla, casco
de burro, pescado, cangrejo, camarones, langosta, calamares, y otros productos pesqueros y
acuicolas.

El levantamiento de la veda también permitira el ingreso normal de las importaciones de
productos pesqueros y acuicolas procedentes de cualquier pais de Centroamérica.

Durante los 15 dias que duré la marea roja, las ostras que viven y se reproducen entre Barra
de Santiago hasta el Golfo de Fonseca fueron analizadas por el laboratorio del Ministerio de
Salud y el Laboratorio de Toxina Marinas de la Universidad de El Salvador (LABTOX) - entidad
gue colabora con la CONAMAR-.
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El Centro de Desarrollo de la Pesca y la Acuicultura, dependencia del MAG, analizé las
imagenes satelitales obtenidas por el portal de internet oficial de la NASA y observa que se
mantienen moderadas las concentraciones de clorofila A frente a las costas de El Salvador.
Sin embargo aclara que no representan riesgo de contaminacién para los productos pesqueros
ni por el consumo de los mismos.

Durante la veda en el litoral salvadorefio y en el lago de Coatepeque, el Ministerio de Salud no
registré intoxicaciones por saxitoxinas derivado del consumo de productos pesqueros.

Aun cuando se levante la veda en ambos lugares, el Ministerio de Medio Ambiente y Recursos
Naturales llevara las muestras de agua a la Universidad Auténoma de México, con el objetivo
de realizar un analisis mas detallado que permita identificar las microalgas causantes de estos
eventos.

De acuerdo a las zonas muestreadas, las algas toxicas que produce la marea roja, solo se
concentraron en las zonas de Taquillo y El Zonte, depto. de La Libertad. En el resto del litoral
del pais, las algas no se diseminaron.

Se estima que la situacion climatica que afronta el pais, contribuyé a la desaparicién del
fendbmeno natural. La alta proliferacion de dinoflagelados altamente toxicos, fueron identificados
como Gymnodinium catenatum y Pyrodinium Bahamense variedad Compresum.

Escuche la conferencia:
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